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Ja fa un temps que va comencar I'aficié

d’en Pere per la ratafia. Any rere any, i

després de moltes proves, va crear una
formula basica que ha acabat de refinar
amb el pas del temps. Finalment, i
després de les bones critiques d’amics i
coneguts, en Pere ha decidit fer un pas
endavant i comercialitzar la seva ratafia.

El secret de La Ratafia d’en Pere rau en
la diversitat de les herbes i espécies que
s'utilitzen en la seva elaboracié i en
trobar-ne I'equilibri perfecte.

En Pere recol-lecta i selecciona
personalment les millors herbes per la
seva ratafia. La produccié limitada i la
formula treballada any rere any fan que
La Ratafia d’en Pere sigui un producte
de maxima qualitat i exclusiu.




Ratafia artesanal i natural
Crema de ratafia

Licor de camamilla

Licor de llimona

Licor de taronja

Licor de xocolata

Infusions de ratafia

Bombé de xocolata amb ratafia
Carquinyolis amb ratafia

Diversos punts de la comarca
Consultar amb el productor.

També el podeu trobar a fires artesanals de Catalunya.

CARQUINYOLIS
AMB RATAFIA

ratafiadenpere@gmail.com @laratafiadenpere

C/Sant Mer 52,
Pere Anglada 17820 Banyoles @ www.laratafiadenpere.com 653372024
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