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Ja fa un temps que va començar l’afició

d’en Pere per la ratafia. Any rere any, i

després de moltes proves, va crear una

fórmula bàsica que ha acabat de refinar

amb el pas del temps. Finalment, i

després de les bones crítiques d’amics i

coneguts, en Pere ha decidit fer un pas

endavant i comercialitzar la seva ratafia. 

El secret de La Ratafia d’en Pere rau en

la diversitat de les herbes i espècies que

s’utilitzen en la seva elaboració i en

trobar-ne l’equilibri perfecte. 

En Pere recol·lecta i selecciona

personalment les millors herbes per la

seva ratafia. La producció limitada i la

fórmula treballada any rere any fan que

La Ratafia d’en Pere sigui un producte

de màxima qualitat i exclusiu. 
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Ratafia artesanal i natural

Licor de camamilla 

Licor de llimona

Bombó de xocolata amb ratafia

Diversos punts de la comarca 

Consultar amb el productor. 

També el podeu trobar a fires artesanals de Catalunya. 


