Pa de Can Maula va obrir a Melianta,
Fontcoberta, el mes de setembre de I'any
2018, pero els seus origens es remunten
a dos segles enrere. La familia va
comencar a fer pa el 1876 a Banyoles. Un
dels seus avantpassats, que era
picapedrer, coia ceramiques i aprofitava
I'escalfor del forn per caldejar el pa dels
veins. Amb el pas del temps, en aquella
casa es va comengar a fer pa i a coure’n.

Va ser el punt de partida d'una primera

botiga, que s’acabaria convertint en una
de les fleques més conegudes de la zona.

La tradicié familiar s’ha mantingut amb
el pas dels anys i de les generacions, i ha
arribat fins a I'Albert Serralvo, que fa 5
anys va inaugurar la nova fleca a
Melianta. Tots els productes que s’hi
elaboren es fan a partir d’ingredients
naturals i de proximitat, utilitzant farina
ecologica de la Farinera Coromina. El pa
és artesai cuit al forn de llenya.

El local disposa d’una sala per menjar-hi i
una terrassa ben amplia, on els vespres
d'estiu es fan concerts de musica en viu.
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PA DE CAN ™MAULA

ecolbgiques

¢ Pa:convencional, d’olives, de panses, de ceba i curri, de tomaquet,
amb xocolata, de taronja i xocolata, d’espelta, de fajol...

e Panets

e Pastisseria: bulgar, sara, tiramisu, rus, trufes...

¢ Brioixeria: croissants (de xocolata negra, de xocolata blanca, de pasta de festuc, etc.), cargols
de canyellai sucre, emprenyats de xocolata...

e Torrades de diversos ingredients i noms que no deixen a ningu indiferent: Sting, Nirvana,
Freddie Mercury, Amy Winehouse o Whitney Houston, entre d’altres.

e Coques

e Pizzes (divendres i dissabtes)

¢ Tortell republica (mes de gener)

¢ Vendadirecta
Botiga de Melianta, Fontcoberta. Carretera de Fontcoberta, 1. Telf. 972 57 85 53
Botiga de Banyoles. Placadels turers 3-8. Telf. 972 617 393
Botiga de Mata, Porqueres. Carrer Sant Andreu, 96. Telf. 972 524 744

Carreterade

Albert Serralve Fontcobert.a, 1 canmaula29@gmail.com 972578553
17833 Melianta @padecanmaula
Canut (Fontcoberta)
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