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Mas Alba és una finca familiar de
Terradelles on produeixen
formatges artesanals des de I'any
2006. A més, des de I'any 2000, el
mas és una casa de turisme rural.

Tots els formatges que elaboren
son de llet de cabra crua del mateix
ramat, format per 350 cabres que es
troben en un corral de la mateixa
finca.
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Set varietats de formatges de llet de cabra crua de les seves cabres: Mas Alba

Pagesia, formatgeria i agroturisme

e Petitot: formatge d’escorca rugosa, ataronjada i blanca, amb tocs de fong. L'interior és de color

marfil i textura compactai suau.

e Uff: amb una textura tova i cohesiva, és un formatge molt cremds i agradable en el seu pas a

boca.

e Pla: formatge semblant a un brie. Es de pasta suau i amb un sabor intens i lleuger regust a fong.

El seu nom és un homenatge al cantant Albert Pla.

e Babaus: formatge semblant a un semi-curat. Es fruit
de I'aprofitament del quall de la produccié de I'Uff i el
Pla, elaborats a més temperatura.

e Terros: formatge elaborat amb pasta cuita de cabra.
Madura a la cova que hi ha a la mateixa finca, se'n
raspalla i neteja I'escorca setmanalment.

e Voler volar: formatge blau suau. Elaborat amb
Penicillium roqueforti. Sabor de moderat a intens que
agrada a tots els publics.

e El cremés: formatge de pasta tova, singular per la
técnica d’elaboracid i la bona combinacié entre els
sabors propis desenvolupats a partir de la llet i els
aliens a partir de I'herbacol.

¢ Vendadirecta al’explotacio
Truqueu préviament
¢ El Petit Productor (botiga propia de Mas Alba)
Mercat del Lle6 de Girona. Placa Calvet i Rubalcaba,
17002 Girona
¢ Altres punts de comercialitzacio:

Vegeu la web www.masalba.cat

Visita guiada al corral i a la
formatgeria (amb baixada a la
cova on madura el formatge
terrés), i tast de formatges.

caps de setmana de 10.30h a
12.30h. Entre setmana, de 10.30h a
1230h amb un grup minim de 7
persones.
20 € per persona

agroturisme@masalba.cat, omplint
el formulari de la web
www.masalba.cat
o trucant al 678 592 306

catala i castella

Escapada formatgera: nit a les
estances de Mas Alba amb
esmorzar, visita al corral i a la
formatgeria i tast de formatges.

de dilluns a diumenge. La
visita guiada amb tast de formatges
es duu a terme a les 20h.
130€ per a dues persones

agroturisme@masalba.cat, omplint
el formulari de la web
www.masalba.cat o trucant al
678 592 306.

catala i castella

Anna Huguet Mas Huguet www.masalba.cat 678 592 306
Gené 17468 Terradelles
(Vilademuls) agroturisme@masalba.cat @agromasalba
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