Can Llavanera és una explotacié
familiar de nogueres localitzada a
Crespia, que neix I'any 1992 amb la
primera plantacio. Es troben a la vall
del Fluvia, indret que ofereix unes

immillorables condicions
ecologiques i ambientals per a
I'agricultura. El cultiu de la noguera
disposa d’'un ecosistema privilegiat
on desenvolupar-se, la qual cosa,
que, juntament amb l'aplicacié de
mecanismes de cultiu agricola de
caracter sostenible, dona com a
resultat unes nous de reconeguda
qualitat.

AATITIY

Les seves nogueres  estan
distribuides en 26 ha situades en els
termes municipals de Crespia i
Cabanelles, al Pla de I'Estany i I'Alt
Emporda respectivament.



Nous de Crespia: varietats pedro i hartley.

Les nous son de gran qualitat i s'obtenen mitjancant la minimitzacié de I'is de productes
agroquimics i I'optimitzacié dels métodes de produccié.

Les nous es classifiquen en quatre calibres: 28-30, 30-32, 32-34 i +34 Venen sacs de 5, 10, 15, 20
i 25 kg

Han guanyat el premi Girona Excel-lent de I'edicié 2023/24.

¢ Vendadirecta al’explotacio
De dilluns adivendres de 10h a 13hide 15h a 18h. Dissabtes de 10h a 13h
e JordiPrat
Parada al mercat setmanal de Banyoles (els dimecres)
e J.Estarriola
Carreterade Camos, 16. 17834 Porqueres
¢ Supermercat Bon Preu de Banyoles
Carrer de Mata, 11, 17820 Banyoles
¢ Altres punts de comercialitzacié fora de la comarca:
Consultar al productor

Visita guiada a I'explotacié
de dilluns a divendres de
10h a 13h i de 15h a 18h. Dissabtes de
10h a 13h. Cal reserva previa.
gratuit

can.llavanera@gmail.com o al
676 057 018

Can Llavanera

Ctra. Espinavessa, s/n www.nousdecanllavanera.com 676057018

Miquel Rabert 17832 Crespia can.llavanera@gmail.com @nous_can_|llavanera
Brugué
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