L'Albert Vilardell és I'impulsor del
projecte Biolupulus. Originari de Sant
Andreu de Palomar, va traslladar-se a
les comarques gironines, i
concretament a Crespia, per iniciar un
projecte personal que li permetés
desenvolupar una agricultura
respectuosa amb la terra i amb la
minima intervencié humana possible.

Biolupulus neix el 2013 per iniciativa
de P'Albert, que veu en la cervesa
artesana i, per tant, en la seva mateéria
primera, el lldpol, un ninxol de mercat
on poder guanyar-se la vida.

Aixi crea Biolupulus, una agrupacioé de
12 productors de llapol de Catalunyai
Castella i Lle6 que conreen 32
hectarees d’aquesta planta. La llavor i
el laboratori de Biolupulus sén a Can
Tarrats, la finca on 'Albert treballa a
Crespia. Alla, I'Albert ha desenvolupat
una agricultura basada en la minima
intervenci6 humana en el medi,
respectant els cicles biologics de la
terra. La gestio de la coberta vegetal la
duu a terme amb dues vaques i tres
eugues. A més, continuament esta fent
compost, tot amb 'objectiu de cercar
una harmonia ecologica en la practica
de l'agricultura i obtenir una terra més
fertil.
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Llapol ecologic. L’exporten principalment a mestres cervesers de tot el mén.

No obstant aix0, al nostre pais, i concretament a Girona, el podem trobar en les cerveses artesanes
de La Rufa Cervesera de 'Emporda i La Moska de Girona.

PUNTS DE VENDA

El seu llupol el trobem en les cerveses artesanes de Girona seglients:
¢ LaRufaCerveserade ’Emporda

Carrer Marca, 5, 17600 Figueres
¢ LaMoskade Girona

Carrer deles Lloses, 65, 17840 Sarriade Ter

Albert 9 Can Tarrats @ 696 960 465 @ www.biolupulus.com
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