L'Albert Camprubi és productor d’ovi a
Sords (Cornella del Terri). Té una
explotacié de 1.000 caps d’ovelles que
li permeten produir una carn de xai
ecologica d’alta qualitat. Les seves
ovelles pasturen 5 hores al dia i a
I'estiu fan la transhumancia. La seva
alimentacié és el més similar possible a
la que tindrien si fossin salvatges. Per
tant, mamen de la mare del primer a
I'dltim dia. Aix0 dona a la carn una
qualitat superior.

Els farratges dels quals s’alimenten les
ovelles els produeix també I'Albert en
els seus camps i Unicament compra el
pinso.

L’Albert esta en aquesta finca des de
I'any 2003 i les seves ovelles neixen i
es crien a l'explotaci6. Només a
vegades els mascles es compren fora
guan se’n necessiten.

Les ovelles sén de raca ripollesa i, de
fet, I'Albert forma part de I'ANCRI
('Associacié Nacional de Criadors d’Ovi
de Raca Ripollesa).

La comercialitzacié la fa a través de
carnisseries de proximitat i també fa
venda directa.
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Carn de xai amb certificacié ecologica

e Carnisseria Can Paliro
Carrer Nou, 2, 17846 Porqueres

¢ Carnisseria Vila-Rubirola
Carrer de Sant Martiria, 46, 17820 Banyoles

e Carnisseria Tot Bo
Passeig de Mossen Lluis Constans, 259, 17820 Banyoles

e Carnisseria Can Ramioé
Carrer de la Llibertat, 39, 17820 Banyoles

¢ Altres punts de comercialitzacié fora de la comarca:
Consultar amb el productor.
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